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2024 CUVÉE CARLO QbA trocken 
 

 

 
 

REBSORTEN: 

Portugieser, Dornfelder, Regent 
 

 

 

Aller guten Dinge sind drei!  

 

So auch bei unserer Cuvée Carlo aus den Rebsorten 

Portugieser, Dornfelder und Regent. 

 

Der Wein präsentiert sich farbenkräftig und farbenfroh. 

An der Nase entwickelt er leicht fruchtige Noten, die 

sich am Gaumen weiter fortsetzen. Johannisbeere- und 

Kirscharomen sind hierbei bei diesem mittelkräftigen 

Wein dominierend. 

 

Die Reifung im Stahltank unterstreicht den fruchtigen 

unkomplizierten Charakter, der vollkommenauf die 

Frucht der Trauben abzielt. 

 

Unsere Cuvée Carlo ist ein leicht zugänglicher Rotwein 

mit wenig Gerbsäure, welcher einen unbeschwerten 

Rotweingenuss verspricht. Er passt ideal zu 

mediterranen Speisen als auch zu Gegrilltem. 

 

Empfohlene Trinktemperatur: 16 °C 

 

Trinkreife: Jetzt bis 2029 

 

Alkohol: 11,5% vol. 

 

Artikel-Nr.: 8 

 

Füllmenge: 1 l 

 

Allergenhinweis: enthält Sulfite 

 

 

Nährwerte 

& Zutaten 

E 333 kJ / 

(80 kcal) 

Pro 100 ml 

 

mailto:info@karl-pfaffmann.de
http://www.karl-pfaffmann.de/
https://analyse.karl-pfaffmann.de/QR_KP_008.pdf

