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Expertise Dezember 2025 

 

2025 WEISSBURGUNDER trocken Q.b.A. 

Nußdorfer Bischofskreuz 

  
 

 Die Lage Nußdorfer Bischofskreuz bietet für den 

Weißburgunder hervorragende Voraussetzungen: Ein mildes 

Klima, eine ideale Bodenbeschaffenheit sowie viel pfälzer 

Sonne ermöglichen es uns, diesen aromatischen 

Weißburgunder auf die Flasche zu bringen. 

 

So findet sich in der Nase eine unaufdringliche Exotik, die am 

Gaumen von frischen Citrus- und Birnen-Aromen ergänzt 

wird. Ein eleganter Nachhall von angenehm säuerlicher 

Grapefruit vollendet den Schluck. 

 

Diese geschmackliche Eigenschaft macht diesen Wein zu 

einem perfekten Begleiter zu Zanderfilet in Kräutersauce, 

Spargel mit buttriger Sauce Hollandaise oder einem mit Käse 

überbackenen Gemüseauflauf. 

 

 

Serviertemperatur: 8 – 10 °C 

 

Trinkreife: Jetzt bis 2028 

 

Alkohol: 12,5 % vol. 

 

Artikel-Nr.: 30 

 

Füllmenge: 0,75 l 

 

Allergenhinweis: enthält Sulfite 

 

 
 

Nährwerte 

& Zutaten 

E 314 kJ / 

(75 kcal) 

Pro 100 ml 
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