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2025 WEISSBURGUNDER trocken  
Qualitätswein Pfalz 

 Was für eine Frühlingsfrische entfaltet dieser 

Weißburgunder im Weinglas! Nicht nur die Rebsorten-

typischen Aromen wie Birne und Zitrone konnten die 

hellen Burgundertrauben in den warmen, kalkhaltigen 

Löß-Lehm-Lagen rund um Walsheim bilden, sondern auch 

animierend frische Ananas- und Apfelnoten. 

 

Durch seine frische Eleganz erfreut sich der 

Weißburgunder oder Pinot Bianco in Italien bzw. Pinot 

Blanc in Frankreich in den letzten Jahren kontinuierlich 

zunehmender Beliebtheit. Deutschland beheimatet 

inzwischen ein Drittel aller weltweit gepflanzten 

Weißburgunderreben mit gut 5.000 ha, gefolgt von Italien 

(3.000 ha) und Österreich (knapp 2.000 ha). In seiner 

ursprünglichen Heimat Frankreich wächst er auf etwa 

1.300 ha. 

 

Hierzulande erweist sich dieser elegante Rebensaft als 

grandioser Spargelpartner, aber auch zum feinen 

Kalbsschnitzel mit Kartoffel-Gurken-Salat passt er 

hervorragend, ebenso wie zum Traditionsgericht 

„Königsberger Klopse“ mit Salzkartoffeln. 

 

Serviertemperatur: 9 – 11° C  

 

Trinkreife: jetzt bis 2029 

 

Alkohol: 12,5 % vol. 

 

Artikel-Nr.: 130 

 

Füllmenge: 0,75 l 

 

Allergenhinweis: enthält Sulfite 

 
 

Nährwerte 

& Zutaten 

E 314 kJ / 

(75 kcal) 

Pro 100 ml 
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