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2024 RIESLING trocken Q.b.A.
NulRdorfer Kirchenstiick

- Selection -

Mit dieser feinen Riesling Selection haben wir der kleinen
Einzellage NuRBdorfer Kirchenstiick einen Ehrenplatz in unserer
Riesling-Top-Riege bereitet. Die sandigen LoBb&den mitihren
balancierenden Kalkanteil sowie das hervorragende Mikroklima
im Weinberg, lassen in den Trauben saftige Litschi-, Nektarine-
und Apfelnoten entstehen, die sich mit einem finalen
Grapefruitaroma wunderbar im Glas entfalten.

Die angenehm ausgepragte Mineralitdt und die fruchtige Sdure
sorgen fiir ein komplexes und elegantes Aroma.

Nach wie vor gehort Riesling zu den beliebtesten Rebsorten
Deutschlands. Warum das so ist, lasst sich anhand dieses
Beispiels leicht erschmecken.

Die saftige Struktur des Rieslings aus der Lage NuRdorfer
Kirchenstiick passtideal zu einem krautigen Kése wie z.B.
einem Allgduer Bergkdse mit Krdutermantel oder einem
Hartkdse mit Rosmarin. Generell entfaltet sich die Frucht-
intensitdt dieses Rieslings mit krduterwiirzigen Speisen
hervorragend.

Serviertemperatur: 8—10° C

Trinkreife: jetzt bis 2029

Alkahol: 13,5 % vol.

Nahrwerte
Artikel-Nr.: 134 & Zutaten

E 341KJ /
Fiillmenge: 0,751 (82 keal)

Pro 100 ml

Allergenhinweis: enthélt
Sulfite
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