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CARLO alkoholfrei

Klassisch vinifiziert und anschlielend in einem besonders
schonenden Verfahren vom Alkohol befreit, um die typischen
Aromen bestmaglich zu bewahren. Das zeigt sich bereits beim
ersten Schluck:

Schon zu Beginn entfaltet sich eine prickelnde, exotische Note mit
einem ausdrucksstarken Bouquet, das an sonnengereifte tropische
g Friichte erinnert. Am Gaumen prasentiert sich der Secco frisch und
lebendig, feinperlig und harmonisch, begleitet von einer eleganten,
ausgewogenen Siil3e.

\ Die feine Struktur und die aromatische Vielfalt sorgen fiir ein rundes
und zugleich langlebiges Geschmackserlebnis mit angenehmem
Nachhall.

Ein herrlicher Genuss als Aperitif, pur fiir besondere Momente oder
als stilvolle Begleitung zu vielféltigen Amuse-Gueules und leichten
Vorspeisen.
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%%%M Serviertemperatur:9—11°C
e Alkohol: <05 % vol.

“ARLO arkonolfrei (<055

Artikel-Nr.: 429

Fiillmenge: 0,75 | Néhrwerte
& Zutaten

Allergenhinweis: enthilt Sulfite E99kJ/
(24 kcal)

Entalkoholisierter Perlwein Pro 100 ml
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