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2021 SPATBURGUNDER trocken Q.b.A.
Walsheimer Silberberg
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Die Einzellage Silberberg umgibt Walsheim mit sanften
Hiigeln. Auf dem dort vorzufindenden LéRlehmboden mit
Kalkanteil gedeiht unser Spatburgunder unter besten
Bedingungen. Zudem ist der Ertrag auf ca. 35 hl/ha
reduziert und wird aus handselektiertem, hochwertigstem
Lesegut gewonnen. Im Keller reift der Wein nach einer
ausreichenden Maischegérung 18 Monate in kleinen
Eichenholzfdssern zur Vollendung.

Dieser Wein gehdrt zu den Schwergewichten unserer
Spétburgunder-Riege — quasi die Kdnigsklasse. Trotzdem
bleibt er bei aller Intensitdt immer elegant und angenehm
weich am Gaumen. Mit seiner komplexen Aromatik aus
saftiger Schwarzkirsche, eleganter Mandelwiirze, zarten
Réstnoten und feinen Schokoladennoten im Finale,
erschliet sich jeder Schluck beeindruckend aufs Neue.

Dieser vollmundige Rotwein, mit dezenten und gut
eingebundenen Holzaromen im Hintergrund, harmoniert
hervorragend mit wiirzigen Wildgerichten oder feinen
Schmorgerichten.

KARL PFAFEFMANN

Empfohlene Trinktemperatur: 16-18 °C

Trinkreife: Jetzt bis 2029

Alkohol: 13,5 % vol.
Artikelnummer: 531

'@egun Fillmenge: 0,75 |

certified

Allergenhinweis: enthalt Sulfite
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